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Gefliigel der Saison

Entenbraten frisch aus der
Rohre

mit Rotkohlgemiise oder Rosenkohl
und hausgemachten
Thiiringer Klofen @"*""

Entenbrust 25,00
Entenkeule 23,50
halbe Ente 30,50

Knusprige Gansekeule

mit Rotkohlgemiise oder Rosenkohl
und hausgemachten
Thiiringer Kloken @

29,50

Ein besonderes Erlebnis
im Herbst und Winter:

Gans am Tisch tranchiert
mit Rotkohlgemiise und Rosenkohl,
dazu reichen wir Thiiringer Klofe
und Kroketten @"*"

Wir bitten um Vorbestellung.
(fiir 4-6 Personen) 169,00

pupt % Zartes 250 g Entrecote
vom argentinischen Rind
mit geschwenkten Champignons und
deftigen Bratkartoffeln® @™
30,50
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= Medaillons
von der Schweinelende
mit Rahmchampignons
und Kroketten
25,90 (kleine Portion 21,50)

" Rinderroulade
mit Sauerkirsch-Rotkohl und
Thiiringer Klofen'? @™ *""
24,00 (mit nur einem Klofs 21,50)

W Thiiringer KloR
gefiillt mit Blattspinat und Fetakése
wahlweise mit Gorgonzolasolse oder
Bratensofe® €™
17,90

Gegrillte Hahnchenbrust
mit Risottoherz und Brokkoli-

roschen auf Gorgonzolasofte
23,90 (kleine Portion 20,50)

Freitag, 13. November

ist grofies Ganseessen

Offnungszeit 17:30 — 21:30 Uhr

Klassische Ganse-
und Entengerichte
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w2 Bunte Auswahl von Blattsalaten
mit Kirschtomaten und buntem Gemiisetopping,

dazu wahlweise unser Joghurtdressing oder Orangendressing® @ &
klein 7,50 | grofs 10,50

komplettieren Sie Thren Salat:
" eingelegter Fetakise und rote Zwiebeln, dazu Baguette®
klein 3,50 | grof 5,50

Streifen von der gebratenen Hihnchenbrust und Baguette @
klein 7,90 | groft 10,50

/2 gerducherter Lachs und Baguette @
klein 7,90 | grofs 10,50

“\ Tomatenscheiben und Mozzarella Kraftbriihe von der Gans
gewiirzt mit hausgemachtem Rucola- mit Julienne-Gemiise,
Pesto und eingelegtem Fetakase, hausgemachten Nudeln und
dazu unser Pfannenbaguette Eierstich™®
13,90 6,80
“ Gratinierter Fetakiise % v Ukrainische Soljanka
mit gerosteten Niissen und Honig, mit einer Saure-Sahne-Haube,
dazu reichen wir Brot dazu Brot>'22%i @™ gy
10,50 7,90
Aperitifempfehlung:
Frankonia Wein-Aperitif Martini Bianco oder Rosso
der Kult-Sherry 10cl 4,50
aus Franken, im Holzfass gereift,
rot oder weifs Prosecco Holunderbliite
5cl 6,00 10cl 4,50
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7% ™ Gegrilltes Filet

vom Norweger Lachs
mit mediterranen Bratkartoffeln
auf hausgemachtem Rucola-Pesto,

dazu Salatgarnitur®
26,90 (kleine Portion 22,00)

W moglich moglich .
g™ Mediterrane
Kartoffel-Gemiise-Pfanne

W/ mit mehr Gemiise @ &
15,90

a mit gebackenen Fetawiirfeln®
17,50

/% mit Streifen vom Zander
und Lachs @™ &
24.90

" Spaghetti Alfonzo
in hausgemachtem Krauter-
Limetten-Ol, mit Rucola
und geschmolzenem Mozzarella,

dazu ein kleiner Salat
17,90

#% Rahmtagliatelle
mit White-Tiger-Garnelen
und Kirschtomaten

in feiner Krautervelouté
26,90 (kleine Portion 22,00)

“_Spinat-Knodel
auf rahmigen Wiesenchampignons

mit gehobeltem Parmesan
18,50

—®
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M®P* Fiirst-Classic-Burger
2x 150 g Rindfleischpatty,

Brioche-Bun, Cheddar,
Zwiebel-Rotwein-Chutney, Salat,
Cocktailsolse
18,90
(kleine Portion 1x 150 g Patty 14,50)

P Fiirst-Smash-Burger
2% 75 g gesmashtes
Rindfleischpatty, Brioche-Bun,
Cheddar, Cocktailsofe

14,50

dazu
Pommes frites 4,00
Siifskartoffelpommes 6,00
Klofspommes 6,00

Alle Kartoffelbeilagen inkl.
wirzigem Dip

Schnitzeldonnerstag
im Fiirstenhof

Jeden Donnerstag:
10+ kostliche Schnitzel zur
Auswahl
und
zu jedem Schnitzel ein gratis

“'

,Dessertdreierlei
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% Pusta-Schnitzel
mit wiirziger Letscho-Sofse,
dazu Rostitaler @
20,50 (kleine Portion 18,00)

% Schweineschnitzel frisch
paniert
dazu Pommes frites und
Krauterrahmchampignons®®

20,50 (kleine Portion 18,00)

% Schweineschnitzel mit feinem
Wiirzfleisch
iiberbacken, dazu Pommes frites®®
23,90 (kleine Portion 20,50)

¥ Schmand-Schnitzel
mit wiirzigem Knoblauch-
Schmand, gehobeltem Gouda und
Rostitalern

20,50 (kleine Portion 18,00)

PP* @ Schnitzel Mailinder Art
vom Rinder-Sattel-Stiick mit Parmesan gebacken,
dazu knusprige Bratkartoffeln @"*""

%/ Jedes Schnitzel bereiten wir gern auch mit Hiahnchenfleisch zu.

Zu jedem Gericht der gesamten Karte reichen wir auf Nachfrage kostenlos

Ketchup, Mayonnaise, Senf, Worcestersofe, Tabasco, Olivendl,

Balsamicoessig und Sojasofe.

Beilagentausch:

™ """ Bratkartoffeln @ €

W™ Thiiringer Kléke @™ @™ 1,00 | w4 4 Rostitaler @@ 1,00

‘. Klofpommes

W Siikkartoffelpommes @ 6y

2,00 | "\ Kroketten @ 1,00
2,00 | wI Reis@ 0,00
2,00

/= ) J
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Meeresfriichte Gefliigel Schwein Wild
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