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Antipastivariation
gegrilltes Gemiise in Olivenol, gefiillte Champignonkopfe, Seranoschinken,
Kasespielse, Gebratene Schweinelende, Kase-Krautercreme provencial auf
Baguettescheiben, Partytomate- Biiffelmozzarella- Spiefe,
Honigmelone mit Schinken, Bruschetta mit Tomaten und Basilikum,
Mediterrane Rucolarollchen,

Auswahl von Schnitt- und Weichkése,
bunter Gruf aus dem Salatgarten, Kasesalat in Feigensenfdressing,
Farfalle- Nudelsalat mit Kirschtomaten und Rucola-Pesto,
mediterranes Sortiment von gerduchertem- und eingelegtem Fisch
mit Black Tiger Garnelen garniert,
Butter, frisches Landbrot, Baguette

Medaillons von der Schweinelende mit Tomaten und Fetakase gebacken,
Braten vom Hirschschlegel in Preiselbeersofe,
Gegrillte Hahnchenbrustfilets und Broccoliréschen
auf Weiltweinsolsenspiegel,
mediterranes Grillgemiise
Kartoffelgratin mit Zitronenthymian, Rosmarinkartoffeln

Hausgemachte Cremespeisen fein garniert im Gléaschen,
frisches Obst verzehrfertig geschnitten



