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Nehmen Sie sich die Zeit fiir einen Aperitif,
wir nehmen uns die Zeit fiir ein gutes handgemachtes Essen.

Prosecco oder Sekt (auch alkoholfrei) Martini Bianco oder Rosso
0,11 3,50 0,11 4,50
Alkoholfrei:

Aperol Spritz alkoholfrei Martini Floreale Tonic (alkoholfrei)
Monin Orange Spritz, Florale Noten, leichte Stfle, Bitternis
alkolfreier Sekt, Soda 0,251 7,00 oder 0,41 9,00

0,251 7,00 oder 0,41 9,00

Prosecco Holunderbliite Sarti Spritz
0,11 4,50 0,251 7,50 oder 0,41 9,50
Limoncello Spritz Lillet Wildberry
0,251 7,00 oder 0,41 9,00 0,251 7,00 oder 0,41 9,00
Aperol Spritz Hugo
0,251 7,00 oder 0,41 9,00 (nur im Sommer)

0,251 7,50 oder 0,41 9,50

Martini Pomegranate (Granatapfel)
Martini Bianco, Schweppes Pomegranate
0,251 7,00 oder 0,41 9,00

Roter Wein-Aperitif vom frankischen Frankonia Wein-Aperitif
Weingut Fischer Wiesentheid der Kult-Sherry
hergestellt nach einem alten Hausrezept. aus Franken, im Holzfass gereift,
5cl 6,00 rot oder weils
5cl 6,00
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Pyt @ Zartes 250 g Entrecote

vom argentinischen Rind
mit geschwenkten Champignons und

deftigen Bratkartoffeln® @"*'" ¥
26.50

MP* Rinderroulade
mit Sauerkirsch-Rotkohl und

Thiiringer Klogen!?20 @™
22,00

ﬁ! Braten vom Junghirsch
mit Sauerkirsch-Rotkohl und

Thiiringer KloRen!%:20 @
23,00 (kleine Portion 18,90)

U Thiiringer Klok
gefiillt mit Blattspinat und Fetakase

wahlweise mit Gorgonzolasoise oder

Bratensofse® %‘n@gﬁch %méghch
16,00

. Spinat-Knodel
mit Rahmchampignons
und gehobeltem Parmesan
16,00

Gefliigel der Saison

Entenbraten
mit Rotkohlgemiise oder
Rosenkohl und hausgemachten
Thiiringer Kloken @™
halbe Ente 29,50 | Entenkeule 22,00

Knusprige Gansekeule
frisch aus der Rohre mit
Rotkohlgemiise oder Rosenkohl
und hausgemachten
Thiiringer Kloken @™
28,50

Gezupfte Gans in Golden Milk
geschwenkt mit mediterranem
Kartoffel-Gemiise-Potpourri,
dazu knusprige Génsehautchips
und Golden-Milk-Sofse
19,50

Ragout vom Génseherz in
kréaftiger Schmorsofie

moglich

mit Reis und Buttererbsen @
18,50

Ein besonderes Erlebnis im Herbst und Winter:

Gans am Tisch tranchiert
mit Rotkohl und Rosenkohl,

dazu reichen wir Thiiringer Klofe und Kroketten @

moglich

Wir bitten um Vorbestellung.
(fiir 4-6 Personen) 159,00
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